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Komisija za dodjelu javnih priznanja
Trg lvana Pavla Il br. 1/1i
21220 Trogir

PREDMET: Prijedlog za javna priznanja Grada Trogira u 2026.g. - SKUPNA NAGRADA

Na temelju Pozivnog ogiasa za dodjelu javnih priznanja Grada Trogira u 2026.g. KLASA: 061-
01/26-01/2; URBROJ: 2181-13-51-26-1 od 08. rujna 2026.g. predlazemo DRUSTVO KAMENI CVIT
TROGIR za javno priznanje — SKUPNA NAGRADA.,

DRUSTVO KAMENI CVIT TROGIR osnovano 22. veijage 2022.¢. je s ciliem oéuvanja kulturne i
povijesne bastine na nadin da se njegovo djelovanje temelji na zajednistvu svih Trogirana i onih koji se
takvima osijecaju. Restauracija, revitalizacija i odrzivo koriStenje kulturno-povijesnih spomenika na
dobrobit i korist svih gradana grada Trogira, te pomagati u o€uvanju u nematerijalnoj kulturnoj bastini
Grada Trogira.

Drustvo je pokrenulo inicijativu i prema Ministarstvu podnijelo zahtjev za upisom trogirskih
rafijola u Registar kulturnih dobara. Uz potporu Srednje strukovne 8kole Blaz Jurjev Trogiranin,
Osnovne 8kole Petra Berislaviéa i Benediktinskog samostana u Trogiru, Drustvo je ustrajalo u
nastojanjima da se trogirski rafijoli uvrste u Registar kulturnih dobara RH, naglasavajuéi njihovu
vaznost za identitet, simboliku i drustveni Zivot grada.

Od pokretanja inicijative pa do konaénog proglaSenja, Drustvo Kameni cvit organiziralo je
brojne aktivnosti usmjerene na promociju i zastitu trogirskih rafijola, neizostavne slastice koja krasi
svaki svedani i blagdanski stol.

Upravni odbor je 2022. godine Sandru Maskari¢, kao pokretacicu ideje o zastiti rafijola,
imenovao voditeljicom projekta. Ubrzo je uspostavijena suradnja sa Srednjom strukovnom $kolom i
Osnovnom Skolom Petra Berislaviéa, time su zapocela edukativha predavanja i radionice izrade ove
tradicionalne slastice, trogirskog rafijola. Radionice su odrZavane u kabinetu kuharstva Srednje

strukovne Skole i bile su odli€éno posjecene. Provedeno je ukupno pet radionica, a zanimljivo je
istaknuti da su, uz veliki broj Zena, sudjelovali i muskarci, $to potvrduje Sirinu interesa za ouvanje ove
tradicije.

U provedbi radionica, uz voditeljicu projekta Sandru Magkari¢, znagajnu organizacijsku ulogu
imao je i predsjednik Drustva Miljenko Rilje, iznimni doprinos dali su i djelatnici srednje $kole Nikica
Sevo, Marija Hell i Mario Pavi¢, koji su, zajedno s Marijom (Sekom) RoZi¢ — najstarijom Trogirkom koja
Suva izvorni recept — nesebino ulagali svoje vrijeme, znanje i trud kake bi tradicija rafijola bila
prenesena novim generacijama. U projekt je kontinuirano bila ukljuéena i Osnovna skola Petra
Berislavi¢a s profesoricom Ivanom Bili¢, koja je s u€enicima dodatno doprinosila kroz edukaciju i
izradu suvenira u obliku rafijola.

Pri obradi zahtjeva Ministarstvo kulture i medija RH provelo je opsezno istraZivanje tematike
rafiola na jadranskom podrugju te ocijenilo da uz trogirske rafijole postoje i druge inacice nadjevenog



tijesta sa svojim specificnim recepturama. U Drustvu posebno istiemo da ih veseli Sto je njihova
inicijativa pokrenula niz pozitivnih rezultata pa su tako, uz trogirski rafijol, u Registar kulturnih dobara
upisane i druge inacice rafiola koje se susrec¢u na jadranskom podrucju Hrvatske. Tako se uz nositelje
nematerijainog dobra osim Trogirana nalaze i Makarani, Siben¢ani, Imo¢ani, PaZani i Sinjani.

Konaéno, Ministarstvo kulture i medija RH je 13. ozujka 2026. godine na svojim mreznim
stranicama objavilo Odluku kojom se umijece pripreme rafiola, rafijola, raviola i rafajola proglasava
kulturnim dobrom. '

Ministarstvo kulture posebno istiCe ulogu lokainih zajednica i nositelja inicijative, medu kojima su
Drustvo Kameni cvit Trogir i zajednica Trogira, gdje rafijol ima snaZnu simbolicku i identitetsku
vrijednost. O&uvanje znanja i vjestina pripreme ove slastice prepoznato je kao vaZan dio lokalnog
kulturnog identiteta.

Uz odluku su propisane mjere zastite i ofuvanja sukladno Zakonu o zastiti i ocuvanju kulturnih
dobara te prate¢im propisima.

Sukladno navedenom, nadamo se da ¢e Komisija za dodjelu javnih priznanja prepoznati rad
Drusva te uputiti Gradskom vije¢u prijedlog za dodjelu javnih priznanja — skupne nagrade za 2026. —

DRUSTVU KAMEN! CVIT TROGIR.
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PRIVITAK:

- Odiuka Ministarstva kulture i medija, Uprave za za$titu kuiturne bastine o proglasenju
pripreme nadjeve tjestenine rafiola, rafijola, ravicla, rafajola ima status kulturnog dobra
- Clanci i dokumentacija objavijena u svezi zastite rafiola

S postovanjem,
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REPUBLIKA HRVATSKA
MINISTARSTVO KULTURE I MEDIJA

UPRAVA ZA ZASTITU KULTURNE BASTINE
KLASA: UP/I-612-08/26-06/0012

URBROJ: 532-05-01-02-02/4-26-02

ZAGREB, 17. veljate 2026.

Popis nositelja nematerijalnoga kulturnog dobra

Umijeée pripreme nadjevene tjestenine rafiola, rafijola, raviola, rafajola

Nositelji dobra duZni su provoditi mjere zastite radi njezina ofuvanja, sukladno Zakonu o zatiti i
oluvanju kulturnih dobara i svim propisima koji se odnose na kulturna dobra, pridrZavaju¢i se njegove
povijesno tradicijske matrice i pojavnosti. O svim promjenama nositelja nadleZno tijelo je duZno
obavijestiti struénu sluzbu nadleZnu za nematerijalnu kulturnu bastinu, koje ¢e sukladno izmjenama
revidirati Popis nositelja.

Fizi¢ke/pravne osobe koje prakticiraju ili aktivno promicu Umije¢e pripreme nadjevene tjestenine
rafiola, rafijola, raviola, rafajola:

Samostan benediktinski sv. Margarite, Pag, Don Jose Felicinovica 2, 23250 Pag
Muzej Cetinske krajine, Andrije Kagica Miosica 5, 21230 Sinj

Folklorni ansambl Tempet, Don Mihovila Pavlinovi¢a 1, 21300 Makarska
Udruga ,,Poriéi 1680.“, Makarska, Put Puhari¢a 24, 21300 Makarska

Matica umirovljenika Makarska, Marineta 15, 21300 Makarska

Benediktinski samostan sv. Nikole, Gradska 2, 21220 Trogir

Osnovna 3kola Petar Berislavi¢, Obala bana Berislavic¢a 16, 21220 Trogir
Drustvo Kameni cvit, Ivana Gunduli¢a 21, 21220 Trogir
Turisticko-ugostiteljska skola Sibenik, Ante Supuka 29, 22000 Sibenik

0 Pucko otvoreno udiliste Imotski, Ulica Ante Stargevica 7, 21260 Imotski
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16. OZUIKA 2026.
Tradicijska priprema nadjevene gjestenine rafiola, rafijola, raviola ili rafajola siuzbeno je upisana u
Registar kulturnih dobara Republike Hrvatske. Odluka Ministarstva kulture i medija RH isti¢e
iznimnu drustvenu, identitetsku i kulturno-turisti¢ku vrijednost ovog jedinstvenog kulinarskog

naslijeda. Informaciju je danas objavilo Ministarstvo na svojim sluzbenim stranicama.

Raficli, hrskava nadjevena tjestenina u obliku polumjeseca, poznata su na jadranskom podrudju
Hrvatske, a njihova tradicija prenosi se generacijama, kako u obiteljima, tako i u javnoj sferi.
Povjesnicari navode da priprema punjene tjestenine u Sirem mediteranskom podrudju datira jos iz
kraja srednjeg vijeka, s zapisima recepata iz 15. i 16. stoljeca, a sli¢ni su specijaliteti zabiljezeni u Italiji

—na Siciliji, u Napulju, Genovi i pokrajini Veneto.

Ministarstvo kulture posebno isti¢e ulogu lokalnih zajednica i nositelja inicijative, medu kojira su
Drustvo Kameni cvit Trogir i zajednica Trogira, gdje rafijol ima snaznu simboli¢ku i identitetsku
vrijednost. O¢uvanje znanja i vjestina pripreme ove slastice prepoznato je kao vazan dio lokalnog

kulturnog identiteta.

lako ne postoji jedinstveni recept, nacini pripreme - pecenjem, kuhanjem ili przenjem - te varijacije
u tijestu i nadjevu odraZavaju bogatstvo i raznolikost tradicije. Upis u Registar omogucuje lokainim
zajednicama da istaknu svoje specifi¢nosti, dok se istovremeno cijelo umijece priznaje kao

zajednicko kulturno dobro.

Nositelji ovog nematerijalnog kulturnog dobra dolaze iz razli¢itih dijeiova jadranske Hrvatske,
ukljugujuéi: Samostan sv. Margarite (Pag), Muzej Cetinske krajine (Sinj), Folklorni ansambl
Tempet (Makarska), Udrugu ,,Porici 1680. (Makarska), Maticu umirovijenika Makarska,
Benediktinski samostan sv. Nikole (Trogir), Osnovnu $kolu Petar Berislavi¢ (Trogir), Drustvo
Kameni cvit (Trogir), Turisti¢ko-ugostiteljsku skolu Sibenik i Pucko otvoreno uéiliste Imotski.
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REPUBLIKA HRVATSKA
MINISTARSTVO KULTURE I MEDIJA

UPRAVA ZA ZASTITU KULTURNE BASTINE
KLASA: UP/1-612-08/26-06/0012

URBROYJ: 532-05-01-02-02/4-26-01

Zagreb, 17. veljace 2026.

Ministarstvo kulture i medija (OIB 37836302645) na temelju ¢lanka 15. stavka 2. Zakona o zastiti i
otuvanju kulturnih dobara (“Narodne novine” broj 145/24 i NN 151/25) i &lanka 6. stavka 2. Pravilnika
o obliku, sadrZaju i na¢inu vodenja Registra kulturnih dobara Republike Hrvatske (,,Narodne novine®,

broj 128/2025), donosi

ODLUKU
1.
Progla3ava se da Umijeée pripreme nadjevene tjestenine rafiola, rafijola, raviola, rafajola ima status
kulturnoga dobra.
2. .

Utvrduje se sljedeéi sustav mijera zaStite kulturnoga dobra iz toCke 1. ove Odluke:

- identificiranje, evidentiranje, dokumentiranje, znanstveno-stru¢no istraZivanje, pracenje stanja

- omoguéavanje dostupnosti javnosti sukladno naginima na koje nositelji upravljaju pristupom
vlastitoj kulturnoj bastini ili njezinu dijelu

- poticanje prenoSenja i njegovanja u izvornoj i drugim sredinama, poticanje revitalizacije
kulturnog dobra ili njegovih segmenata

- ukljutivanje tema vezanih uz nematerijalna kulturna dobra u programe formalnoga i
neformalnoga obrazovanja

- osiguravanje medusektorskog i interdisciplinarnog pristupa zastiti i ouvanju uz prilagodbe
suvremenim potrebama zajednica i nositelja

- poveanje vidljivosti, promicanje uloge i zna¢enja kulturnoga dobra u drustvu

- ukljugivanje zastite i o€uvanja kulturnog dobra u razvojne programe, planove i strategije

- uprovedbe mijera zastite potrebno je ukljutiti nositelje i po potrebi zajednicu, osigurati njihov
pristanak u svim fazama provedbe mjera

3.

Nositelji su sve pravne i fizitke osobe evidentirane na Popisu nositelja koji je sastavni dio ove Odluke.
Nositelj kulturnoga dobra duZan je provoditi mjere zaStite radi njegova oluvanja, sukladno Zakonu o
zadtiti i ofuvanju kulturnih dobara i svim propisima koji se odnose na kulturna dobra. Podru¢ni
konzervatorski ured/sluzba duZan je o svim promjenama Popisa nositelja obavijestiti stru¢nu sluzbu
nadleZne Uprave Ministarstva kulture i medija.

4,
Predmetno kulturno dobro s mjerama zastite i o€uvanja kulturnih dobara upisat ¢e se u Registar kulturnih

dobara Republike Hrvatske — Listu zasti¢enih kulturnih dobara pod brojem Z-7972.



Obrazlozenje

Umijeée pripreme nadjevene tjestenine rafiola, rafijola, raviola, rafajola odnosi se na hrskavu
tradicijsku nadjevenu tjesteninu u obliku polumjeseca. Prema istrazivanjima talijanskih povjesnitara
punjena tjestenina najvjerojatnije se poginje pripremati krajem srednjeg vijeka, a zapisane recepte
nalazimo u 15. i 16. stoljeéu. U poéetku se radi o tjestenini punjenoj sirom koja se kuhala u temeljcu, a
talijanski autori nagla3avaju da se, osim u kuharicama, rafioli/ravioli mogu pronaéi i u knjizevnim
djelima, poput Boccacciova Dekamerona. Takav tip slastice poznat je na $irem kulturnom podrugju
Sredozemlja, primjerice na podrugju Sicilije, Napulja, Genove, pa sve do pokrajine Veneto. Logiéan je
gospodarski, politicki i kulturni utjecaj tog podrugja na na$u obaly, od Istre pa sve do samog juga.
Hrvatska tradicijska kuhinja ovu, u veéini slu¢ajeva, slasticu poznaje na svome jadranskom podrugju. S
obzirom na mikrolokalne specifi¢nosti, ali i sli¢nosti u na&inima pripremanja, izgledu i vremenu u kojem
su se rafioli pripremali, donosimo skupni upis u Registar kulturnih dobara Republike Hrvatske. Rafioli
su bili neizostavan dio tradicijskih svedanih jelovnika duZ nade obale, a s obzirom na velik broj nositelja -
vidljivo je da je ova tradicija jo$ uvijek Ziva. Kako naglasava Jelena IvaniSevi¢ u Povijesnom rjecniku
hrvatskog kulinarstva, naziv rafiol/raviol prisutan je u hrvatskim rje¢nicima od pogetka 20. stoljeéa u
znalenju slanog i slatkog jela. Potrebno je istaknuti sli¢nosti i razlike u pripremi tijesta, ali i nadjeva, te
¢injenicu da se pripremaju peéenjem, kuhanjem ili przenjem.

Tako su u istarskoj tradicijskoj kuhinji prisutni rafioli/rafijoli, odnosno krafi/krafe na Labinstini. U
vecini je slu€ajeva rije¢ o vrsti glavnog jela — slatkih rafiola posluZenih sa slanim umacima i/ili
pecenjem. No, postoje i slatke inagice, kuhane u raznim slatkim umacima, posipane sirom ili s maslacem
1 krudnim mrvicama, prZene i posipane ¥eéerom. Ono $to je bitno naglasiti jest da punjenje
raviola/rafiola sadrZi kravlji i/ili ovdji sir, Seéer, Jjaja, vanilin Secer, groZdice, rum ili rakiju i naribanu
koricu limuna te da se pripremaju kuhanjem. Nadjev od sira prisutan je i u receptima za rafijole na otoku
Krku, gdje se biljeZe i slatke i slane varijante, te na otoku Cresu.

Na podrutju Dalmacije nalazimo vrlo male razlike u receptima za rafiole, koji su ovdje iskljugivo
slastica. No, s obzirom na to da ovaj kola¢ ima izrazitu identitetsku i simboli¢ku vrijednost, potrebno je
istaknuti pojedine razlike.

Paski rafajoli se pripremaju u tradiciji u vrijeme BoZiéa, blagdana i za ostale sveanosti. Danas ve¢
pomalo napustena slastica jo§ je u Zivoj tradiciji pripremanja u Benediktinskom samostanu sv.
Margarite. Sastoje se od tijesta u koje se, osim jaja, brasna, $ecera, maslaca, vanilin $ecera, pratka za
pecivo i malo soli, dodaje i malo mlijeka, te bogatog nadjeva od mijevenih badema, oraha, naribane
korice limuna, vanilin Seéera i ruma. Posebnost nadjeva je u tome da mora biti izuzetno gust. Rafajoli
se peku u peénici.

Prilikom pripreme tijesta za rafiole u Sibeniku dodaje se, uz ostale namirnice, malo mlijeka ili proseka,
a u nadjev malo maraskina i ruma te groZdice. Rafioli se na kraju prZe u ulju ili peku u peénici.
Zanimljivo je da se u tijesto trogirskih rafijola, osim uobitajenih sastojaka poput brasna, jaja, mlijeka i
Secera, dodaje svinjska mast, vanilin Secer i pro$ek. U nadjevu se, uz bademe, maslo, $eéer te koricu
limuna i narande, nalaze maraskino i liker od ruZe, a neki dodaju i rum, proSek te vanilin Secer. Vrlo
rijetko dodaje se kakao ili &okolada. Rafjjoli se peku u pecnici. Peeni i ohladeni se: cukaravaju —
premaZu tankim slojem vode i uvaljaju u kristalni Seder.

Prilikom pripreme sinjskih rafiola u tijesto se dodaje i limunova korica, a u nadjevu se nalaze popreni
i mljeveni bademi, korica limuna i limunov sok, te maraskino i nariban komadi¢ &okolade. Rafioli se
peku u pecnici.

Makarski rafijoli u tijestu mogu imati prosek, a u nadjevu se, osim uobi¢ajenih badema, bjelanjaka,
Secera, rastopljenog maslaca, nalazi i maraskino.

U rafijole u Imotskom prilikom pripremanja tijesta dodaje se maslac, ribana korica limuna, progek ili
bijelo vino, dok se Secer stavlja na vrh oblikovanog rafijola, a ne u tijesto. U nadjevu se nalaze ribana
korica limuna i narante, mljeveni klin¢ié¢, ora3éi¢, cimet i gorki badem, bez dodavanja masnoce. Peky
s8¢ u pecnici.

Frigani klasuni, kako se na Peljescu nazivaju rafioli, pripremaju se tako da se, uz uobi¢ajene namirnice,
u tijesto dodaje rakija od ruZe. U nadjev, uz ostalo, dolazi i marmelada od limuna ili narance, liker od



ruze ili prodek. Osim pr¥enih, poznati su i klasuni koji se peku, a u njihovo tijesto dodaje se mast. U
nadjev moze iéi i med i groZdice.

Kor&ulanski kasuni u tijestu sadrZe bragno, jaja, masnocu, $ecer, prirodne arome —korice agruma, rakiju
od ruZinih latica, sol i amonijakalnu sol za rahljenje, rastopljenu u malo mlijeka. U nadjev dolaze
bademi, uz dodatak mlijeka, bjelanjaka i dZema od narance.

Posebno se isti¢e uloga trogirske zajednice i Dru§tva Kameni cvit, koje je pokrenulo inicijativu za upis
Umijeée pripreme nadjevene tjestenine rafiola, rafijola, raviola, rafajola u Registar kulturnih dobara
Republike Hrvatske. U Trogiru rafijol ima iznimnu drustvenu, simbolicku i identitetsku vrijednost, a
prenodenje i ofuvanje znanja o njegovoj pripremi &ine vaZan dio lokalnoga kulturnog identiteta.
Zahvaljujuéi toj inicijativi, Umijeée pripreme nadjevene tjestenine rafiola, rafijola, raviola, rafajola
prepoznato je kao nematerijalno kulturno dobro i na $irem podruju jadranskog dijela Hrvatske.

Uz navedene posebnosti pojedinih recepata, potrebno je istaknuti da ne postoji jedinstveni recept za ovu
slasticu, pa je tako na jednom podru&ju moguée nadi razlidite ina€ice i male posebnosti u vjestini i znanju
pripreme ovog specijaliteta. Osim toga, vaZno je napomenuti da su se tijekom vremena recepti, a time i
znanje i vjestina, prilagodavali i mijenjali. Tako u recepturi umjesto masti dolazi maslac, dodaje se
vanilin $eéer, koji se industrijski proizvodi od 19. stoljeca, okolada ili kakao, $to govori o gradanskom
utjecaju.

Zbog izuzetne drustvene i identitetske uloge rafiola u lokalnim zajednicama, koja je rezultat
kontinuiranog preno$enja znanja i vjestina pripreme, kako u obiteljima, tako i u javnoj sferi, te njihova
iznimnog potencijala kao kulturno-turistitkog simbola, ali i proizvoda, odluCeno je da se Umijece
pripreme nadjevene tjestenine rafiola, rafijola, raviola, rafajola skupno upiSe u Registar kulturnih
dobara Republike Hrvatske, uz isticanje mikrolokalnih specifi¢nosti. Na taj se nain lokalnoj zajednici
s pravom daje mogucnost da istaknu svoju specifi¢nost, ali pod zajednitkim, objedinjenim zaSti¢enim
kulturnim dobrom.

Na osnovi postupka provjere i stru¢nog vrednovanja kojim je utvrdeno da su ispunjeni svi kriteriji
propisani &lankom 14. Zakona o zatiti i ofuvanju kulturnih dobara, Stru¢no povjerenstvo nadleZno za
vrednovanije svojstva nematerijalnih kulturnih dobara, na sjednici odrzanoj 9. prosinca 2022. godine
donijelo je odluku kojom proglaava da Umijeée pripreme nadjevene tjestenine rafiola, rafijola,
raviola, rafajola ima status kulturnoga dobra u smislu &lanka 15. Zakona o zatiti i ofuvanju kulturnih
dobara te se, sukladno &lanku 19. stavku 2. istoga Zakona, odreduje upis u Registar kulturnih dobara
Republike Hrvatske — Listu zasti¢enih kulturnih dobara (totka 4. Odluke).

Sustav mjera zatite (tocka 2. Odluke) odreden je sukladno &lanku 19. stavcima 2. i 4. Zakona o zastiti
i o¢uvanju kulturnih dobara.

Iz navedenih razloga rijeSeno je kao u izreci.

Uputa o pravnome lijeku:

Protiv ove Odluke nije dopustena Zalba, ali se moZe pokrenuti upravni spor tuZbom nadleZnom
Upravnom sudu. Tuzba se podnosi u roku od 30 dana od isteka osmog dana od dana javne objave Odluke
na mreZnim stranicarna Ministarstva kulture i medija. TuZba se predaje nadleZznom Upravnom sudu
neposredno u pisanom obliku, usmenc na zapisnik ili se 3alje po§tom. Uz tuZbu se dostavlja izvornik ili
preslika ove Odluke za Upravni sud, prijepis tuzbe i priloga za tuZenika, a ako ih ima i za svaku
zainteresiranu osobu.

\\\,'( ,/;{ ) "L«*LAL.»JL/L{

Tomisl*av l;%' ec, dipl. ing. arh, :%1
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Svim nositeljima — objavom Odluke na mreznim stranicama Ministarstva kulture i medija
(strankama u postupku):

Samostan benediktinski sv. Margarite, Pag, Don Jose Felicinoviéa 2, 23250 Pag
Muzej Cetinske krajine, Andrije Kagi¢a Miogiéa 5, 21230 Sinj

Folklorni ansambl Tempet, Don Mihovila Pavlinovi¢a 1, 21300 Makarska
Udruga ,,Pori¢i 1680.“, Makarska, Put Puhari¢a 24, 21300 Makarska

Matica umirovljenika Makarska, Marineta 15, 21300 Makarska

Benediktinski samostan sv. Nikole, Gradska 2, 21220 Trogir

Osnovna Skola Petar Berislavi¢, Obala bana Berislavi¢a 16, 21220 Trogir
Drustvo Kameni cvit, Ivana Gunduliéa 21, 21220 Trogir
Turistitko-ugostiteljska Skola Sibenik, Ante Supuka 29, 22000 $ibenik

Pucko otvoreno uéiliste Imotski, Ulica Ante Staréevica 7, 21260 Imotski
Dubrovacki muzeji - Etnografski muzej, Od Rupa, 20000 Dubrovnik
Etnografski muzej Split, Iza Vestibula 4, 21000 Split

Etnografski muzej Istre, Trg Istarskog razvoda 1275. br. 1, 52000 Pazin
Dubrovatko-neretvanska Zupanija, Gunduliéeva poljana 1, 20000 Dubrovnik
Splitsko-dalmatinska Zupanija, Domovinskog rata 2, 21000 Split
Sibensko-kninska Zupanija, Trg Pavla Subiéa L br. 2, 22000 Sibenik

Zadarska Zupanija, BoZidara Petranovica 8, 23000 Zadar

Primorsko-goranska Zupanija, Adamiéeva 10, 51000 Rijeka

. Istarska Zupanija, Dr¥¢evka 3, 52000 Pazin / Flanati¢ka 29, 52000 Pula
- Institut za etnologiju i folkloristiku, Subiéeva 42, 10000 Zagreb
- Ministarstvo kulture i medija, Uprava za zatitu kulturne batine, Runjaninova 2, 10000

Zagreb

- Podru¢na konzervatorska sluZba Imotski, A. Staréeviéa 7, 21260 Imotski

- Podrucni konzervatorski ured Split, Porinova bb, 21000 Split

- Podruéna konzervatorska sluzba Trogir, Gradska 41, 21220 Trogir

- Podru¢na konzervatorska sluba Sibenik, J. Culinovi¢a 1/3, 22000 Sibenik

- Podru¢na konzervatorska sluzba Zadar, 1. Smiljani¢a 3, 23000 Zadar

- Podrutni konzervatorski ured Rijeka, Uzarska 26, 51000 Rijeka

- Podru¢na konzervatorska sluzba Pula, Ul. Grada Graza 2, 52100 Pula

- Podrugna konzervatorska sluZba Pula (ured u Pore&u), Sv. Maura 16a, 52440 Poreg
- Odjel za etnografsku i nematerijalnu kulturnu bastinu, ovdje

Ministarstvo kulture i medija, Uprava za arhive, knjiZnice i muzeje, Runjaninova 2, 10000
Zagreb

- Odjel za Registar kulturnih dobara Republike Hrvatske, ovdje

- Pismohrana, ovdje
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Umijece pripreme nadjevene tjestenine rafiola,
rafijola, raviola ili rafajola upisano u Registar
kulturnih dobara RH

Foto: Dino Caljkusi¢, Turisti¢ka zajednica grada Trogira

16. oZujak 2026. - Zbog iznimne drustvene i identitetske uloge rafiola u lokalnim
zajednicama, koja je rezultat kontinuiranog prenosenja znanja i vjestina pripreme,
kako u obiteljima, tako i u javnoj sferi te njihova iznimnog potencijala kao kulturno-
turistickog simbola, ali i proizvoda, donesena je odluka o upisu Umijeca pripreme
nadjevene tjestenine rafiola, rafijola, raviola, rafajola u Registar kulturnih dobara
Republike Hrvatske, uz isticanje mikrolokalnih specifi¢nosti.

Na taj se nacin lokalnoj zajednici s pravom daje mogucnost da istaknu svoju specifi¢nost, ali pod zajedni¢kim,
objedinjenim zasti¢enim kulturnim dobrom.

Umijece pripreme nadjevene tjestenine rafiola, rafijola, raviola ili rafajola odnosi se na tradicijsku hrskavu
nadjevenu tjesteninu u obliku polumjeseca. Prema istrazivanjima talijanskih povjesni¢ara punjena tjestenina
najvjerojatnije se pocinje pripremati krajem srednjeg vijeka, a zapisane recepte nalazimo u 15. i 16. stoljecu.
Takav tip slastice poznat je na Sirem kulturnom podrucju Sredozemija, primjerice na podruéju Sicilije, Napulja,
Genove, pa sve do pokrajine Veneto.

Hrvatska tradicijska kuhinja ovu, u veéini slucajeva, slasticu poznaje na svome jadranskom podrucju. S
obzirom na mikrolokalne specifi¢nosti, ali i slicnosti u nacinima pripremanja, izgledu i vremenu u kojem su se
rafioli pripremali, donosimo skupni upis u Registar kulturnih dobara Republike Hrvatske. Rafioli su bili
neizostavan dio tradicijskih sveCanih jelovnika duZ naSe obale, a s obzirom na velik broj nositelja oéito je da je
ova tradicija jo3 uvijek Ziva. Potrebno je istaknuti sli¢nosti i razlike u pripremi tijesta, ali i nadjeva, te ¢injenicu
da se pripremaju pecenjem, kuhanjem ili przenjem.

Posebno se istice uloga trogirske zajednice i DruStva Kameni cvit, koje je pokrenulo inicijativu za upis ovog
kulturnog dobra u Registar kulturnih dobara Republike Hrvatske. U Trogiru rafijol/ ima iznimnu drustvenu,
simbolicku i identitetsku vrijednost, a prenosenje i ouvanje znanja o njegovoj pripremi ¢ine vazan dio
lokainoga kuiturnog identiteta. Zahvaljujuci toj inicijativi, Umijece pripreme nadjevene tjestenine rafiola,



Uz navedene posebnosti pojedinih recepata, potrebno je istaknuti da ne postoji jedinstveni recept za ovu
slasticu, pa je tako na jednom podrucju moguce nadi raziiCite inacice i male posebnosti u vjestini i znanju
pripreme tog specijaliteta.

Nositelji:

Samostan sv. Margarite, Pag

Muzej Cetinske krajine, Sinj

Folklorni ansambl Tempet, Makarska
Udruga ,Poric¢i 1680.“, Makarska

Matica umirovijenika Makarska, Makarska
Benediktinski samostan sv. Nikole, Trogir
Osnovna Skola Petar Berislavi¢, Trogir
Drustvo Kameni cvit, Trogir
Turisti¢ko-ugostiteljska $kola Sibenik, Sibenik
Pucko otvoreno uciliSte imotski, Imotski

Pisane vijesti (/vijesti-8/8?tip=1)

Copyright © 2026 Ministarstvo kulture i medija. Sva prava pridrZana
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Vijesti Sport Zivot Hrvatska Kultura Auto, moto& nautika Hedonistika Videc

SASTY 24/03/26-15:06

Trogirski rafijol proglasen kulturnim dobrom
Marija (Seka) RoZi¢ najstarija je Trogirka koja Cuva izvorni recept

Foto: Screenshot/YouTube

PiSeP. .

» pobel @ XX B
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ocuvanja sukladno Zakonu o zastiti i oCuvanju kulturnih dobara te prateéim
propisima.

Drustvo Kameni cvit iz Trogira je iniciralo projekt i prema Ministarstvu podnijelo
zahtjev za upisom trogirskih rafijola u Registar kulturnih dobara. Uz potporu Srednje
strukovne Skole Blaz Jurjev Trogiranin, Osnovne $kole Petra Berislaviéa i
Benediktinskog samostana u Trogiru, Drustvo je ustrajalo u nastojanjima da se
trogirski rafijoli uvrste u Registar kulturnih dobara RH, naglasavajuéi njihovu vaznost
za identitet, simboliku i drustveni Zivot grada.

Pri obradi zahtjeva Ministarstvo kulture i medija RH provelo je opseZno istraZivanje
tematike rafiola na jadranskom podrugju te ocijenilo da uz trogirske rafijole postoje i
druge inacdice nadjevenog tijesta sa svojim specificnim recepturama. U Drudtvu
posebno istiCemo da ih veseli §to je njihova inicijativa pokrenula niz pozitivnih
rezultata pa su tako, uz trogirski rafijol, u Registar kulturnih dobara upisane i druge
inaCice rafiola koje se susre¢u na jadranskom podrudju Hrvatske. Tako se uz nositelje
nematerijalnog dobra osim Trogirana nalaze i Makarani, Sibendani, Imoéani, Pazani i
Sinjani.

OGLAS

Od pokretanja inicijative pa do kona&nog proglasenja, Drustvo Kameni cvit
organiziralo je brojne aktivnosti usmjerene na promociju i zastitu trogirskih rafijola,

neizostavne slastice koja krasi svaki sve€ani i blagdanski stol.
v
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zapocela edukativna predavanja i radionice izrade ove tradicionalne slastice,
trogirskog rafijola.

'lako je Drustvo partnerstvo nudilo na viSe adresa, Zupan Blazenko Boban sa svojim
procelnicima medu prvima je prepoznao vrijednost projekta, a Splitsko-dalmatinska
Zupanija pruZila je konkretnu podrsku, $to je omoguéilo brz i kvalitetan razvoj
projekta. Organizirane su besplatne radionice na kojima su polaznici, uz steéeno
znanje, dobivali diplome, pregace i vlastite izradene rafijole - model koji se pokazao
iznimno uspjesnim u promociji tradicije’, porucuju iz Drustva Kameni cvit.

OGLAS

Radionice su odrZavane u kabinetu kuharstva Srednje strukovne skole i bile su
odli€no posjeéene. Tadasnja ravnateljica, profesorica Karmen Sinanovié,
prepoznala je vrijednost inicijative te je rafijol bio uvrsten i u Skolski kurikulum. U
provedbi radionica, uz voditeljicu projekta Sandru Maskarié, zna¢ajnu
organizacijsku ulogu imao je i predsjednik Drustva Miljenko Rilje, koji je koordinirao
suradnju sa Splitsko-dalmatinskom Zupanijom, sponzorima i osiguravao tehnicku
podrsku. Iznimni doprinos dali su i djelatnici srednje skole Nikica Sevo, Marija Hell i
Mario Pavié, koji su, zajedno s Marijom (Sekom) RoZi¢ - najstarijom Trogirkom koja
Cuva izvorni recept - nesebi¢no ulagali svoje vrijeme, znanje i trud kako bi tradicija
rafijola bila prenesena novim generacijama. U projekt je kontinuirano bila ukljuenai
Osnovna 8kola Petra Berislavi¢a s profesoricom lvanom Bilié, koja je s uenicima

dodatno doprinosila kroz edukaciju i izradu suvenira u obliku rafijola.
N
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POGREB RATNOG ZLOCINCA Europski
pucani u izjavi osudili velicanje Mladi¢a u
Srbiji. HDZ: To je bila nasa inicijativa

Sponsored by Midas Wy

'‘NaZalost, uslijed dolaska nove ravnateljice u Srednju strukovnu kolu i promjena u
organizaciji rada, radionice su obustavljene zbog nemogucnosti daljnjeg koristenja
kabineta kuharstva. Interes za radionice bio je iznimno velik, o ¢emu svjedodi vise od
120 osoba na listi €ekanja. Vjerujemo da ée se u buduénosti prepoznati vrijednost
projekta te stvoriti uvjeti za nastavak ove vrijedne suradnje sa Skolom', poruduju iz
Drustva.

OGLAS
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Tijekom CetverogodiSnjeg rada na projektu, Drustvo je rafijo! aktivho promoviralo
kroz brojne manifestacije, ukljucujuéi sudjelovanje na 'Biseru mora' na Bradu te
turisti¢kom sajmu u Miinchenu pod glavnim pokroviteljstvom Hrvatske turisti¢ke
zajednice, gdje je podijeljeno vide tisuéa rafijola, recepata i promotivnih materijala o
Trogiru, uz velik interes i simpatije posjetitelja.

Odluka Ministarstva rezultat je Cetverogodis$njeg predanog rada i angaZmana
Drustva Kameni cvit i partnera, koji ¢e kao nositelji nematerijalnog dobra nastaviti
raditi na o€uvanju i promociji rafijola. Veé su zapoceti razgovori sa Splitsko-
dalmatinskom Zupanijom o osiguravanju adekvatnog prostora za nastavak edukacija
i radionica.

‘Vjerujemo da €e institucije na lokainoj razini prepoznati i valorizirati veliki trud
Drustva, uz jasnu svijest o vaznosti inicijative koja je dovela do upisa rafijola u
Registar kulturnih dobara, te se pridruZiti i dati svoj doprinos daljnjoj promociji
rafijola. Drustvo se zahvaljuje voditeljici Podru€ne sluZbe za konzervatorske poslove
u Trogiru gospodi Jasni Popovié na struénoj pomo¢i i suradniji pri prijavi, kao i svim
partnerima i pojedincima koji su doprinijeli ovom uspjehu. Posebnu zahvalnost
upucujemo Osnovnoj 8koli Petra Berislaviéa i Benediktinskom samostanu u Trogiru,
koji su zajedno s DruStvom nositelji o€uvanja ovog nematerijalnog kulturnog dobra,
kao i djelatnicima Srednje strukovne Skole koji su svojim radom dali zna&ajan
doprinos projektu, uz Zaljenje Sto Skola u kona&nici nije nastavila sudjelovanje u
procesu i time propustila priliku postati nositeljem nematerijalnog kulturnog dobra),
navode iz Drustva. v
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Drustvo je, dodaju, ovih dana primilo brojne Eestitke s nacionalne i regionalne razine,
kao i od samih gradana Trogira.

'Primili smo &estitke od, nekoliko ministara osobno, od Zupana Splitsko-dalmatinske
Zupanije BlaZzenka Bobana i Zupanijskih procelnika, direktorice Zupanijske turisti¢ke
zajednice kao i od gradonacelnika i nacelnika susjednih gradova i opéina. Dru$tvo
Kameni cvit uskoro €e sa svojim sugradanima organizirati veliku puc¢ku festu
posvecenu rafijolu - onako kako rafijol i zasluZuje', zakljucuju.
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